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石油系溶剤を含まないインキを使用しています。
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東京都地域特産品認証食品とは？ ／ E マークについて 01



公益財団法人 東京都農林水産振興財団農林総合研究セ
ンターにおいて開発・改良された『TOKYO-X』『東京しゃ
も』、東京育ちの和牛『東京ビーフ』。都が誇る自慢の畜産
物を使った加工食品は、素材の良さを活かした逸品です。

東京の伝統食品といえば、佃煮やくさやなど魚介製品が
有名。使用する魚はすべて国産です。東京に伝わる伝統
の味をおたのしみいただけます。

東京で生産された新鮮な牛乳や、生乳の味を存分に活か
したチーズ。東京産にこだわった逸品です。

江戸時代から東京の代表的な味として愛好されてきた江
戸甘味噌、伊豆諸島の海水でつくった塩、新たに開発さ
れたオリジナルのソースなど、「伝統・自然・技術」を活
かした品物がそろいます。

緑豊かな奥多摩の森で浄化された東京の地下水や湧水
と国産米で、都内の蔵元が丹精込めて製造した日本酒で
す。吟醸酒、純米酒、本醸造酒のほか、ブルーベリーで
作ったワインなども。

東京産の明日葉を使った加工品、東京産の原材料を使っ
たお茶、東京都内で新たに開発された納豆など、他には
ないオリジナリティ溢れる特産品をお試しください。

東京産素材で作った洋菓子や和菓子。東京産の牛乳で
作ったアイスや東京で採れたはちみつ。「東京産スイー
ツ」をご賞味ください。
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東京都の認証品目02



・  TOKYO X 桜燻ロースハム
・  TOKYO X 桜燻ベーコン
・  TOKYO X 桜燻ウインナー
・  TOKYO X 桜燻あらびきウインナー

銘柄豚「TOKYO X」のジューシーで甘みのある肉質
東京都が開発した銘柄豚「TOKYO X」を使ったハム
は口の中でとろけるジューシーな良質脂肪が特徴。
ドイツ式の直火式燻製で仕上げるベーコンは、丸 2 日
間の乾燥スモークで作る、香りの良い一品です。

tel. 042-558-7439

しっかり赤身のコク、ふわり脂の旨味。
東京都内でわずか二人の養鶏家しか扱っていない希
少価値の高いブランド鶏・東京しゃも。しゃも料理は、
武士、侍だけでなく、町民も楽しんだ江戸時代を象徴
する味の一つでした。時を経て昭和に復活した東京
しゃもは、現代に至るまで多くの著名人、料理人を虜
にしています。

埼玉県戸田市早瀬 1-12-7
tel. 048-421-4128

肉製品 03本誌にはすべての商品取扱店を記載しておりません。商品および取扱店の詳細は、各事業者へお問い合わせください。



肉製品04



江東区永代 1-10-1　tel. 03-6313-6092

https://enchu-food.com/

・  江戸前生のり
・  江戸前生のり佃煮
・  江戸前こんぶ佃煮
・  江戸前茎わかめ佃煮
・  東京産ゆず胡椒
・  東京味噌
・  東京パンケーキミックス

・  江戸前でぃ！
・あおやぎの佃煮
・あさくさのり
・しおふき貝
・地あさり
・本美乃洲貝

魚介製品 05本誌にはすべての商品取扱店を記載しておりません。商品および取扱店の詳細は、各事業者へお問い合わせください。
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魚介製品06



豊富に獲れるキンメダイ（神津島ブランド）
神津島で獲れた鮫ジャーキー
キンメダイの干物は神津島漁協市場に1本釣漁法に
より水揚げされた金目鯛の中でも体長約23cmの金目
鯛を使用し、市場近くにある加工室で1枚1枚手作業
で加工しています。また、サメジャーキーは神津島
で獲れた鮫を原料として造りあげた当店自慢の商
品です。ぜひご賞味ください。

・  キンメダイの干物
・  サメジャーキー

神津島漁業協同組合女性部
神津島村 37-2　tel.04992-8-1342

食べてみて　東京のイイシナ

少量でもお送り致します。御賞味下さい。

魚介製品 07本誌にはすべての商品取扱店を記載しておりません。商品および取扱店の詳細は、各事業者へお問い合わせください。



 【商品取扱店】自社店舗（青梅市友田町）/ BASE

乳製品08



・  金紋江戸甘味噌（漉）
・  金紋みそピー
・  江戸甘味噌

江戸・東京の味を今に伝え続けます

江戸時代から今に伝わる江戸甘味噌は、米麹を
たっぷり使った風味豊かな米味噌です。1961年
発売金紋みそピーをはじめ、伝統の味を自社の加
工技術で「今」に変化させ伝え続けています。

【商品取扱店】 自社 WEB サイト／東京江戸味噌広尾本店

https://www.hinodemiso.co. jp

味噌

味噌

調味料・油 09本誌にはすべての商品取扱店を記載しておりません。商品および取扱店の詳細は、各事業者へお問い合わせください。
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・   Full Moon Ocean・シホ（満月）

https://www.uminosei .com

調味料・油10



【商品取扱店】 本社直売所及び自動販売機、志木工場自動販売機、
志木駅前自動販売機、朝霞台自動販売機、イオンスタイル赤羽店自販機

・東京ソース　生ウスター
・東京ソース　生中濃

25

https://hingyanoshio.com/

調味料・油 11本誌にはすべての商品取扱店を記載しておりません。商品および取扱店の詳細は、各事業者へお問い合わせください。



利島農業協同組合 25

調味料・油12



・  澤乃井（大吟醸凰、大吟醸、純米大吟醸、純米
本地酒、特別純米、純米大辛口、ぎんから、元禄
酒、しぼりたて、本醸造大辛口、本醸造生酒、生
貯蔵酒）

s

酒 13本誌にはすべての商品取扱店を記載しておりません。商品および取扱店の詳細は、各事業者へお問い合わせください。



武蔵野市（吉祥寺・関前・境）で獲れた生ホップを使用したクラフトビール

・  みんなのむさしのレールエール

乾燥処理がされていない東京都武蔵野市産の大変貴
重な生ホップを使用したエールビールです。かくし味に
宮崎県産のへべす果汁を使用し、クラフトビールが初め
ての方でも楽しんでいただける味わいをめざしました。
生ホップならではのフレッシュな香りをご賞味下さい。

【商品取扱店】 オンド武蔵境、カフェサカイ、はちまるステーション、武蔵野市
内酒販店、EC サイトほか26Kブルワリー（株式会社スイベルアンドノット）

武蔵野市境南町 3-2-13 ond 内　tel. 0422-38-5175

酒14



天然地下水・微生物飼料などを鶏に与え、健康
な鶏から生まれたカトウファームの新鮮卵を
100% 使用。ひとつひとつ手づくりのプリンは、
卵はもちろん、素材そのものの美味しさを味わ
えます。

菓子・スイーツ 15本誌にはすべての商品取扱店を記載しておりません。商品および取扱店の詳細は、各事業者へお問い合わせください。



2025 年 1 月現在
【商品取扱店】原宿はちみつ
季節・数量限定販売　
取り扱いについてはお問い合わせください

【商品取扱店】原宿はちみつプリン
東京駅 グランスタ店、羽田空港 SMILE TOKYO 店、池袋東武店、コロンバン原宿、京王新宿サロン

https://www.roseandm.com

「にっぽんの宝物 JAPAN グランプリ大会 2021-2022」
スイーツ部門で審査員特別賞を受賞しました！三鷹産
の平飼卵と国産（佐賀・広島産他）の減農薬レモン、
北海道産の小麦粉を使いレモン果汁を生地に混ぜ込み
アイシングをかけて１本１本丁寧に作っています。レ
モンの酸味と卵の風味（コク）が程よく調和して人気の
商品になりました。一度食べたら忘れられない味です。

【商品取扱店】 直営店「ローズ＆エム」/ デイリーテーブル紀ノ國屋アトレヴィ
三鷹店 / ナショナル田園 / クイーンズ伊勢丹三鷹店（お取り扱いは各店舗に
お問い合わせください。）

菓子・スイーツ16
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https://88838.net/

【商品取扱店】自社直売所（あきる野市上ノ台 37-3）/ みつばちファームオンラ
インショップ（https://88838.net/）/ 秋川渓谷瀬音の湯直売所「朝霧」（あき
る野市乙津 565）

・  東京多摩のはちみつ
・  はちみつミルクジェラート

あんこばぁばの手作り明日葉かりんとう
伊豆大島の明日葉を練り込んだかりんとうは珍しく、
明日葉本来の風味が損なわれないように工夫を
した、大人からお子様まで楽しめるサクサクとした
口当たりのお菓子です。

・  明日葉かりんとう

ゆい工房
大島町泉津字木積場 151　tel.04992-2-9117

【商品取扱店】 大島マリンサービス・げんろく

菓子・スイーツ 17本誌にはすべての商品取扱店を記載しておりません。商品および取扱店の詳細は、各事業者へお問い合わせください。
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●    東京サブレ 東京緑茶
●    UTokyoピーカンナッツサブレ

【販売取扱店】（一財）国民公園協会 皇居外苑 /（株）JALUX / ホテル椿山荘東京 / 
ホテル雅叙園東京 / ホテルグランドニッコー東京台場 / 靖国神社外苑（株）えびや /
株式会社ノムラメディアス 東京都庁南展望台売店都SEEN / 東京BIGSIGHT/ 株式会
社サカガミ ホテルニューオオタニルパ赤坂店 / 株式会社光洋商事日本武道館売店 /
株式会社トウポリクリエイテイブ 国会議事堂衆議院売店 /（一財）防衛弘済会 全国自
衛隊売店/株式会社成城石井本店他/（UTokyoピーカンナッツサブレ）東京大学のみ

主原料は国産 100％。（小麦粉・砂糖・鶏卵・小豆・
バタ―等）さらに、東京産にこだわり、小麦粉（柳
久保小麦・東久留米市）鶏卵（あきる野市・立川
市産のブランド鶏卵）他、伝統野菜の江戸東京野
菜（都内各地）、東京緑茶（瑞穂町）、塩（伊豆大島町）
などを使用しています。人形焼の植物油脂は利島
産の椿油を使用しています。

伊豆大島の明日葉を使ったようかん「タバカン」が誕生しました！
明日葉の風味がしっかりとあり、甘さ控えめで美味
しい羊羹です。特定外来生物の「キョン」をパッケー
ジデザインに用いたお菓子としては、伊豆大島では
唯一無二のオリジナル商品です。羊羹のため賞味期
限も長く、コンパクトサイズのため、お土産としてだ
けでなく、ドライブで小腹が空いたときや、ラン
ナー・サイクリストの補給食としてもオススメです。

・  明日葉ようかん「タバカン」

えびすや土産店
東京都大島町元町 1-17-1　tel.04992-2-1319

大島町泉津字木積場 151　tel.04992-2-9117

【商品取扱店】 自社店舗 / 自社通販サイト / 東京愛らんど（本カタログ P25
参照）

https://oshima1955.thebase.in/

菓子・スイーツ18



お菓子で玄米生活！
東京都産玄米を自家製粉して使用。特定原材料等
28 品目を持ち込まない工房で製造。ぬかは素材自体
が甘く砂糖は少なめ。さっくり軟らかな口当たり。
玄米、ぬかの栄養素を、お菓子を食べるだけで手軽
に摂取できます。乳・卵・小麦を使用しておりません。

・  米屋が作ったお菓子 米ぬかクッキー TOKYO MADE
・ プレーン　
・ シナモン　
・ ココア　
・ 黒糖　
・ 生姜
・ ソルト　

有限会社小張精米店
東京都杉並区南荻窪 3-21-4　tel.03-3333-0909
https://www.cam.hi-ho.ne.jp/kobariseimaiten/

菓子・スイーツ 19本誌にはすべての商品取扱店を記載しておりません。商品および取扱店の詳細は、各事業者へお問い合わせください。
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・  明日葉ふわふわ削り節
・  明日葉茶パウダー
・  ASHITABA TAKUMI TSUBU

https://ashitaba-hachi jo.com/

今年は「明日葉」という野菜を食べませんか？
八丈島は最近、多数のメディアが取材にきます。わた
したちは、その東京都の島「八丈島」で 40年、明日葉
の加工事業を行っています。当社の商品は「まろやか
な」味わい。今年は明日葉という野菜を食べてみてく
ださい。

25

その他の食品20



【商品取扱店】足立区観光交流協会「ギャラクシティ」、牛込農園、
ＪＡ直売所「あだち菜の郷」、スーパー「イオン西新井店」、
秋葉原「はっぴーだるま」、飲食店「足立市場たけうち」、
「足立区役所展望レストラン」等で取扱い中。
学校や福祉施設の給食にも採用。詳細はＷｅｂサイトにて。

あだち菜うどん＆あだち菜パスタは、徳川家献上
の歴史がある足立区産小松菜〈あだち菜〉を福祉
施設でパウダーに加工し、麺に練り込みました。
製造は宮内庁御用達＆東京唯一の乾麺製麺所伝統
製法。パッケージには足立所縁の「助六と揚巻」を
あしらい江戸の粋と小松菜の風味を表しました。

（ ）

東京納豆菌で発酵させた「納豆」 東京生まれの「テンペ」

【テンペ】
・生てんぺ（受注生産）
・黒生てんぺ（受注生産）
・丸大豆テンペ
・黒大豆テンペ

【納豆】東京納豆菌を使用し、こだわりの「薫煙炭火
造り」製法で無塩発酵した逸品をお召し上がりく
ださい。
【テンペ】国産のテンペ菌で無塩発酵させた大豆発
酵食品で、そのままでも、さまざまな料理の素材と
しても美味しくいただけます。

https://www.tokiwa-syokuhin.co.jp

【納豆】
・遊作
・ひきわり納豆
・多磨納豆（受注生産）
・黒豆納豆（受注生産）
・武蔵府中納豆　けやき（受注生産）

その他の食品 21本誌にはすべての商品取扱店を記載しておりません。商品および取扱店の詳細は、各事業者へお問い合わせください。



遺伝子組換えでない菜種油の明日葉キーマ鶏ひき肉と甘
めのソース

エキストラバージンオリーブオイルと明日葉　野菜、豆、
鶏肉で作ったカレー

【商品取扱店】自社ホームページ、文化堂、大野屋（武蔵小杉店）、大阪（大近）、
八丈島あしたば加工工場、東京愛らんど（本カタログ P25 参照）

スパイスブレンド28年の当社が、栄養価の高い明
日葉を独自製法により美味しさを創りだしました。
食品添加物を使わずに仕上げたやさしい味は、ホっ
とする甘さと辛さが絶妙につかれた気分をときほ
ぐしてくれる新しい味のカレーです。

ホっとする甘さと辛さ・明日葉の味が絶妙なカレー。優しい味がつかれたときもおいしくいただけます。

https://www.shokuhin-kikaku.com/

【商品取扱店】までいマーケット /JA 東京「えどちゃんショップ」
JA 東京「あだち菜の郷」

●    將軍小松菜うどん

江戸川区西小松川町 22-4
株式会社島村商店

大山稲庭うどんで「つるつる、もちもち」食感。
凝縮された小松菜パウダーも 6％入っており、見た
目も緑色鮮やかで、小松菜のうまみを十分にお楽し
みいただけます。

江戸川区産小松菜と鶴岡市大山稲庭うどんのコラボレーション

tel. 03-5879-3891
https://madei-market.com

東京は江戸時代から続くお茶の生産地、多摩北部
で栽培から製造まで行う製茶工場で、茶の製造方
法を変えて職人が丹精込めて国産紅茶を復刻させ
ました。独特な甘みのあるすっきりとした後味が
特徴で日本人好みの仕上がり、和菓子や普段の食
事にも合わせやすいのも特徴のひとつです。

・  東京紅茶
ブレンド「リーフ」
ブレンド「ティーバッグ」
東京紅茶ギフト缶

べにふうき
香　　　駿
ティーセレクション

その他の食品22



【商品取扱店】農園ネットショップ / ふるさとチョイス（青梅市ふるさと
納税返礼品）

明日葉本来の色風味をお楽しみください
創業80年の老舗製麺所が独自の製法で丁寧に作り上げ
た逸品です。明日葉の風味と色を引き立てる配合、独自の
自然乾燥で4、5日かけて乾燥させ熟成することで、腰の
強い茹で伸びの遅い麺に仕上げました。食品添加物を使
わない明日葉本来の自然の色と風味をお楽しみください。

・  明日葉そば
・  明日葉パスタ

西野農園
三宅島三宅村伊豆 768-2　tel.04994-2-0947
https://www.nishino-farm.com

【商品取扱店】  民芸あき、八丈ストア、スーパーあさぬま、富次朗商店
セット商品は、公式オンラインショップ、島ぽちで販売
https://nishino-farm.shop-pro.jp/?pid=168999959
https://shimapochi.tokaikisen.co.jp/islands/miyakejima/ashitabasoba1/

その他の食品 23本誌にはすべての商品取扱店を記載しておりません。商品および取扱店の詳細は、各事業者へお問い合わせください。



伊豆七島産天草使用のところてん
貴重な東京・伊豆七島産の天草をふんだんに使用
し、昔ながらの開放釜炊き製法で丁寧に煮出した
ところてんです。豊かな磯の風味と、結べるほどの
抜群のコシが特長です。さっぱり三杯酢・からし・
ふりかけ付き。

・  東京・伊豆七島産 ところてん （三杯酢）

有限会社樋川商店
東京都大田区新蒲田 3-27-21　tel.03-3739-3101

【商品取扱店】 東京愛らんど（本カタログ P25 参照）

https://www.e-hikawa.com/

その他の食品24



に関するもののみ）

JA 東京アグリパーク共同運営会議

平日10:00～ 18:00　土日祝10:00～ 20:00

※時期や状況により、営業時間は変更となる場合がございます。
その場合には、東京愛らんどホームページ、各種公式SNS等で
お知らせいたします。

取扱店舗 25



認証までの流れ／ Q&A26
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認証企業・団体等一覧 27

肉製品
株式会社 大多摩ハム小林商会 ………………… P .   3
東京しゃも生産組合……………………………… P .   3
JA 全農ミートフーズ株式会社 ………………… P .   3
株式会社 大山 …………………………………… P .   4

魚介製品
遠忠食品株式会社………………………………… P .   5
株式会社 筑定 …………………………………… P .   5
株式会社 池太商店 ……………………………… P .   5
新島水産加工業協同組合………………………… P .   6
丸五商店…………………………………………… P .   6
ヤマサ水産 長田商店 …………………………… P .   6
株式会社 山雄「ヤマノベ旅館」 ………………… P .   7
神津島漁業協同組合女性部……………………… P .   7

乳製品
協同乳業株式会社………………………………… P .   8
フロマージュ・デュ・テロワール……………… P .   8

調味料・油
株式会社 あぶまた味噌 ………………………… P .   9
日本味噌株式会社………………………………… P .   9
株式会社 日出味噌醸造元 ……………………… P .   9
海の精株式会社…………………………………… P . 10
OHSHIMA OCEAN SALT 有限会社 …………… P . 10
深層海塩株式会社………………………………… P . 10
株式会社 青ヶ島製塩事業所 …………………… P . 11
水牛食品株式会社………………………………… P . 11
トキハソース株式会社…………………………… P . 11
横井醸造工業株式会社…………………………… P . 12
株式会社 岡直三郎商店 ………………………… P . 12
利島農業協同組合………………………………… P . 12

酒
石川酒造株式会社………………………………… P . 13
小澤酒造株式会社………………………………… P . 13
田村酒造場………………………………………… P . 13
ベリーコテージ…………………………………… P . 14
26Kブルワリー（株式会社スイベルアンドノット） … P . 14

菓子・スイーツ
手づくり アイス工房 ヴェルデ ………………… P . 15
ミルクアイス MO-MO …………………………… P . 15
有限会社 カトウファーム ……………………… P . 15
ローズ＆エム（セブンライツ株式会社） ……… P . 16
株式会社 テンペストフーズ …………………… P . 16
株式会社 コロンバン …………………………… P . 16
有限会社 健康自然工房（東京みつばちファーム） … P . 17
JA 八丈島女性部 加工部会 ……………………… P . 17
ゆい工房…………………………………………… P . 17
株式会社 橘点心庵 ……………………………… P . 18
神楽坂地蔵屋（和の合株式会社） ……………… P . 18
えびすや土産店…………………………………… P . 18
有限会社小張精米店……………………………… P . 19

その他の食品
有限会社 あしたば加工工場 …………………… P . 20
有限会社 大島明日葉研究所 …………………… P . 20
農事組合法人 大島観光農園 …………………… P . 20
株式会社 登喜和食品 …………………………… P . 21
NPO 法人 あだち菜うどん学会 ………………… P . 21
玉川食品株式会社………………………………… P . 21
株式会社島村商店………………………………… P . 22
株式会社 食品企画 ……………………………… P . 22
木下園製茶工場…………………………………… P . 22
東京の茶工房　西村園…………………………… P . 23
みずむら農園……………………………………… P . 23
西野農園…………………………………………… P . 23
有限会社樋川商店………………………………… P . 24



商工部 経営支援課
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お問い合わせ先28
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７ 商工部経営支援課
20階北側 （６）61

石油系溶剤を含まないインキを使用しています。

TOKYO イイシナHP


